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Scenariusz lekcji jezyka angielskiego

Temat: Thanksgiving feast in the USA.
Tradycyjne potrawy na Swieto Dziekczynienia.

Autor: Anna Golik-Czarnecka

Klasa: liceum/technikum, poziom B1

Cele lekg;ji:
e Rozbudzanie ciekawosci poznawczej ucznidw poprzez wprowadzenie
elementdw kulturowych.
e Przetwarzanie informacji zawartych w materiatach autentycznych
(materiat filmowy, menu).

Cele szczegotowe:
Po lekcji uczen potrafi:
e podaé podstawowe fakty zwigzane z historig Swieta Dziekczynienia,
e nazwac tradycyjne potrawy na Swieto Dziekczynienia,
e wymienic¢ sktadniki wybranych potraw swigtecznych oraz opracowac
przepis na wybrang potrawe (w oparciu o Zrdodta internetowe).

Formy, metody, techniki pracy:
e praca w grupach,
e pracaindywidualna,
e praca z materiatem filmowym.

Pomoce dydaktyczne:
e materiaty filmowe:
(1) https://www.youtube.com/watch?v=-BQSOkkoDjc
(2) https://www.youtube.com/watch?v=kVvmc p4GVM
e karty pracy
e narzedzia TIK z dostepem do Internetu

Czas trwania: 45 minut
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Przebieg lekcji:

1. Powitanie, czynnosci organizacyjne.
2. Wstep (warm-up) — krotka pogawedka na temat tego, co uczniowie juz wiedzg
o Swiecie Dziekczynienia.
3. Praca z pierwszym (1) materiatem filmowym (czas trwania tej czesci zajeé: do
10 min.).
e Uczniowie otrzymujg karte pracy (1) i zapoznajg sie z pytaniami
dotyczacymi Swieta Dziekczynienia.
e Uczniowie ogladaja kroétki film o historii Swieta Dziekczynienia.
e Uczniowie indywidualnie odpowiadajg na pytania (karta pracy 1).
e Nastepnie wspdlnie omawiamy odpowiedzi.
4. Pracazdrugim (2) materiatem filmowym.
(Czas trwania tej czesci zajec¢ do 12 min.)
e Uczniowie dwukrotnie ogladaja film.
e W trakcie ogladania filmu uczniowie notujg nazwy tradycyjnych potraw
Swiagtecznych.
e Omodwienie odpowiedzi — zapisanie na tablicy nazw potraw.
5. Praca w grupach (3-osobowych) z kartami pracy — menu (2a-2c).
(Czas trwania tej czesci zajec: do 15 min.)
Uczniowie otrzymuja karty pracy - menu na Swieto Dziekczynienia.
e Uczniowie czytajg otrzymane menu i wspdlnie wybierajg jedng potrawe.
e W kolejnym kroku wyszukujg w Internecie przepis na niag.
e Nastepnie ich zadaniem jest opracowanie tego przepisu (np.
uproszczenie).
e Kazda grupa przedstawia swoj przepis pozostatym uczniom w klasie.
(Jesli zabraknie czasu na te czes¢, mozna jq przenies¢ na poczgtek
kolejnych zajeé)*
6. Podsumowanie: przypomnienie najwazniejszych informac;ji i faktéw dot.
Swieta Dziekczynienia. Wybrani uczniowie koricza zdania:
— Dzis$ dowiedziatem sig, ze...
— Zaskoczyto mnie, ze...
— W Swiecie Dziekczynienia podoba mi sie, ze...
7. Pozegnanie.

“Kontynuacja zaje¢ o Swiecie Dziekczynienia moze by¢ na przyktad lekcja o polskich potrawach
regionalnych. Wéwczas prezentacja wybranych przepiséw bedzie naturalnym wstepem do zaje¢, na
ktdrych uczniowie beda sami opracowywacé przepisy na polskie potrawy regionalne.
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Karta pracy 1

Thanksgiving quiz

1. How long was the voyage from England to the New World?
(a) 66 Days (b) 106 Days (c) 146 Days

2. What was the name of the ship the Pilgrims came over on?

3. The Pilgrims’ ship docked at Plymouth Rock. True or False?

4. Who showed the Pilgrims how to grow local crops?

5. The first Thanksgiving in 1621 was believed to have lasted how many days?
(a) 1 day (b) 3 days (c) 7 days

6. Of the original 102 pilgrims that came, approximately how many survived to celebrate the
first Thanksgiving?
(a) 101 (b) 50 (c) 10

7. Which President was the first to establish Thanksgiving as a legal national holiday to be held
the 4th Thursday in November?
(a) Abraham Lincoln (b) Franklin D. Roosevelt (d) George Washington

8. What is the main Thanksgiving dish?

9. What is a typical thanksgiving dessert?

(a) Cranberry cake (b) Orange tart (c) Pumpkin pie
10. The first department store to hold a Thanksgiving parade was:
(b) J.C. Penney's (c) Gimbel's (d) Macy's

Zrédto: Materiat wiasny, opracowany przez Anne Golik-Czarnecka, doradce metodycznego nauczycieli jezykéw
obcych.
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appelizers
Pumpkin Dip
served with Honeycrisp Apples
Deviled Eggs

entree

Slow-Roasted Heritage Turkey
with pan-dripping gravy

aide dishes
Roasted Garlic Mashed Potatoes

Sweet Potato Casserole
with Brown Sugar Pecan Streusel

Roasted Brussels Sprouts
with Apples and Bacon

Chunky Cranberry Applesauce
Celery Bread Dressing

Buttery Yeast Rolls

desserts
Pumpkin Pie
with Maple Whipped Cream

Persimmon Pudding

with Caramel Apple Sauce

Karta pracy 2a

Zréodto: https://wholefully.com/thanksgiving-menu-printable-holiday-recipe-roundup-free-

ecookbook/
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~BISTREAUX

NEW ORLEANS
Food '+ Drink Music

-_}//Aam{»fyim'ny ODinner
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November 24, 2011
1lam - 10pm

Firit ’C/;mht
Butternut Squash Soup
curried créme fraiche
or
Lola Rossa Salad
candied pecans, golden raisins, toasted goat cheese
tangerine honey vinaigrette

“/L]/r{u'u {C;é'r/nt‘
Roast Breast of Turkey
walnut sage stuffing, green beans, roasted sweet potatoes,
cranberry sauce, pan gravy
or
Pan Seared Red Fish
artichoke risotto, tomato confit, herb butter

_(/.?/'(;)tr/
Louisiana Pecan Pie
or
Apple Bourbon Brown Betty

$39 ++ per person
(children under 10 $15-+)

Exccutive Chef Michael Farrell

% #

Karta pracy 2b

Zrédto: http://www.neworleansrestaurants.com/news/restaurant-reviews/need-a-restaurant-for-

thanksgiving-check-out-these-menus
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Slentygiving

Appefigzers
Pumpki soup
or
Caesow sadad withv shawed powrmeson cheese

Choice of enfrees
Sliced roasted turkey breast withv creauny grovy and cranberry sauice,
creauny potato-and greevw beauv casserole
or
Honey glaged haw served witiv strawberry Myers ruwm sauce, candied yoms
and medley of gawder vegetables

or
Beef tenderloin cooked to-perfection with brandy muwshroom sauce served
with creauwmny potato-and steamed buttered vegetables

Dessert
Homemade Pumpkin pie with cinnaunow ice creamn
Chocoiatobrowm:e/u?réthvwmﬂwéceafem
us$ 39.95
15% sevvice chawge and 3.5% taxes will be added to-your bill

Only with reservations invv advance

A 3\: LV A” ‘ ‘L

“Whole turkey to-go- - Aﬂofw wuformatww

Matthew’sy beachside restaurant
Located onthe beach at Casaw del Mawr Beach Resort
Tel. 588 7300 E. info@matthews-orubo.com

Karta pracy 2c

Zrédto: https://www.visitaruba.com/manageOffer.do?dispatch=view&id=145&src=mobileapp
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